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C’est quoi la Trilogie Méditerranéenne?

• Classe de 6è5

• Enseignante : Ghada Reverdi ( Professeure de sciences)

• Sandy Martini   ( Professeure HisGéo/ PP )
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Sortie 1

Les vendanges d’autrefois
18 sept. 2023
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Les vendanges …. Faits par les élèves de 6è5
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• Le foulage permet d’éclater les grains
de raisin sans écraser les pépins et le
pressurage permet d’extraire le jus
de raisin. Le jus du raisin appelé le «
moût » est séparé de la partie solide
appelée le « marc » !



Du jus de raisins …. À l’ancienne! 
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Du jus de raisins …. À l’ancienne! 
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Belle journée 
de vendanges:
MERCI au 
jardin des 

oliviers 
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Les Restanques
G.Reverdi- 2023-2024



Les oliviers dans le pourtour méditerranéen! 
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Site Jardin des Oliviers – Sanary-Sur-mer
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De l’olive à l’huile d’olive  
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Sortie 2 
Oliviers/ huile 

d’olives
13 Nov. 2023

Classe de 6è5

Enseignante :

- Mme Ghada Reverdi ( Professeure de sciences)

- Avec la collaboration de Mme Sandy Martini   ( Professeure 
HisGéo/ PP )
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https://france3-regions.francetvinfo.fr/provence-alpes-cote-d-
azur/var/draguignan/la-recolte-des-olives-s-annonce-exceptionnelle-cette-annee-
dans-le-var-2886515.html
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Les élèves découvrent la
biodiversité au jardin des
oliviers !
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Etape 1- La récolte des olives  
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2) Lavage et étapes de trituration des olives
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La pesée
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3)Mise en scourtin et pressurage de la pâte 
d’olive au pressoir traditionnel
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3)Mise en scourtin et pressurage de la pâte 
d’olive au pressoir traditionnel
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4) Extraction de l’huile d’olive par 
décantation: outils =Feuille 

G.Reverdi- 2023-2024



Un peu de « remue-
méninges »
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Un petit Jeu …pour mieux 
comprendre et apprendre les 

mots techniques »
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Merci à Mme 

Mathilde 

Berthier , 

responsable 

pédagogique 

du site « Jardin 

des oliviers »



5) Mise en 
Bouteilles:

les élèves sont
repartis avec 

une 
bouteille d’huile 
d’olive fabriquée 

sur place .
Bonne 

Dégustation
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Préparation des olives de table
(195) HOW TO PRESERVE OLIVES (+ TIP TO PREVENT COLOUR 

FROM BROWNING) - YouTube
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https://www.youtube.com/watch?v=-inewEKCzuE
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Dégustation des olives préparé 
par les élèves de 6e5

Journée portes ouvertes 

Samedi 11 mars 2023
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Oliviers en Fleurs_
10 mai2023

Fleurs d’oliviers_Grains de 

Pollens
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• Grains de pollens =Fleurs d’oliviers
• Observés au microscope x100

• LABO ISM –salle svt 3
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Sortie 3
Du blé au Pain 

27 mai 2024
Classe de 6è5
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Projet Scientifique : du blé au pain 

• Étape 1 : Comment faire pousser du blé ?

• Étape 2 : Comment récolter les grains de blé ?

• Étape 3 : Comment transformer le blé en farine ?

• Étape 4 : Comment réussir son pain ?

• Étape 5 : Quel est le rôle des levures ?
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Étape 1 : Comment faire pousser du blé ?

Représentation schématique du développement d'un plant 
de blé dans un champ.
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